
La Cuvée Sélection Rosé est un rosé d’assemblage issu de 50% de Pinot 
Meunier, 20% de Pinot Noir et 20% de Chardonnay auquel est ajouté 

10% de vin rouge. Les raisins pour élaborer ce vin rouge proviennent de 
parcelles sélectionnées en fonction du millésime.  

Vendanges manuelles sur parcelles sélectionnées
◆

Fermentation alcoolique en cuves inox thermorégulées
◆

Fermentation malolactique
◆

Dosage 6 g/l
◆

Vieillissement : élevage 24 mois minimum
sur latte dans nos caves.
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Derrière une robe corail intense, c’est un nez expressif et fruité qui se 
dévoile menant à la gourmandise de la cerise, et la vivacité des agrumes.  
Pour confi rmer le caractère gourmand et aromatique de ce champagne, 
la bouche livre un concentré de sirop de fruits rouges frais se profi lant sur 
une note fi nale acidulée raffi née et crémeuse.

« Le Pinot Noir se démarque avec raffi nement
et gourmandise à travers un assemblage exquis  »

La cuvée Sélection Rosé s’apprécie sur des desserts 
aux fruits rouges, ou pour les plus épicurien, se ma-

riera avec une poêlée de crevettes marinées dans une 
sauce soja sucrée et salée et une touche de sésame.

Vinifi cation

Notes de dégustation 


